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OBESIDAD DIABETES

CIERTOS TIPOS ENFERMEDADES
DE CANCER CARDIOVASCULARES
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1 DE CADA 5 FALLECIMIENTOS
EN EL MUNDO SE

DEBE A UNA MALA )y SON 11 MILLONES DE MUERTES POR ANO,
ALIMENTACION MAS MUERTES QUE LO QUE PRODUCE EL TABACO



LOS GOBIERNOS PROMUEVEN
ALIMENTACION SALUDABLE

Se reglamento la Ley de Promocion de la
Alimentacion Saludable

La reglamentacion es resultado del trabajo articulado entre los ministerios nacionales de Desarrollo
Productivo, de Educacién, de Desarrollo Social, de Agricultura Ganaderia y Pesca, junto a OPS, UNICEF y
organizaciones no gubernamentales.

Publicado el miércoles 23 de marzo de 2022

Compartir en f L 4 in @ 4

redes sociales

https://www.argentina.gob.ar/noticias/se-reglamento-la-ley-
de-promocion-de-la-alimentacion-saludable

EL MERCADO PLANT-BASED
NO ES SALUDABLE

7 -
(@) fonaealth  Health topics v Our work v Newsroom v

New WHO factsheet: how
can we tell if plant-based
products are healthy?

22 December 2021 | News release | Reading time: 2 min (654 words)

Whether for health reasons or concerns about the environment, eating less or no meat is

https.//www.who.int/europe/news/item/22-12-2021-new-who-
factsheet-how-can-we-tell-if-plant-based-products-are-healthy

LA ONU INSTA A ADOPTAR
UNA DIETA PLANT-BASED

NOTICIAS | 08 agosto 2019 | Correccién 08 Agosto 2019 | Actualizacién 08 Agosto 2019 |
Correccién 12 agosto 2019

Coma menos carne: el informe sobre
el cambio climatico de laONU pide
un cambio enladieta humana

Elinforme sobre el uso global de la tierray la agricultura se produce en medio de la
aceleracion de la deforestacion en la Amazonia.

https;//www.nature.com/articles/d41586-019-02409-7

LAS CARNES PROCESADAS
CAUSAN CANCER

.
Ciencia /| Materia A T o A AT IR0

CANCER >

La OMS declara cancerigena la carne procesada

Salchichas, hamburguesas y otros productos carnicos procesados son "carcindgenos
para humanos”, dice la agencia sanitaria. La carne roja es "probablemente
carcinégena”.

https://elpais.com/elpais/2015/10/26/ciencia/1445860172_826634.html
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TODAS NUESTRAS PREMEZCLAS
SIGUEN 4 DIRECTRICES EN I+D

1| Que sea facil y accesible 2| Hacer que nuestro

tener compuestos alimento de origen vegetal

bioactivos en los sea nutricionalmente

alimentos plant-based completo, fuente de

(omega 3, licopeno, proteina

escualeno, etc.) vegetal, mineralesy
vitaminas

Desarrollamos Nano y Micro tecnologia de encapsulacién que
logra sistemas de estabilizaciéon de bioactivos de origen
vegetal en nuestras premezclas de distintos tipos de alimentos
plant-based andlogos de los de origen animal.

3| Evitar el rotulado 4 | Lograr analogos de
Con esto, logramos usar los habitos alimenticios como medio o frontal en todos los gran sabor, textura,
herramienta para que la gente pueda comer saludable, poder desarrollos (evitar el olory color con
mejorar la salud e incluso prevenir enfermedades cronicas no uso o exceso de sodio, ingredientes vegetales
transmisibles como diabetes, enfermedades cardiovasculares, azdcar y grasas creando nuevas

obesidad y ciertos tipos de cancer. saturadas). tecnologias si es necesario



IMPULSORES

ETICA
Bienestar
Animal

SOSTENIBILIDAD
Bienestar
del planeta

SALUD
Bienestar de
las personas

CAMBIO DE ALIMENTACION

PROTEINAS ALTERNATIVAS
CUIDAN EL PLANETA

/ Menostierra destinada a la
produccion de alimentos

v/ Menos de emision de gases de
efecto invernadero

\/ Disminucion en la contaminacion
del suelo debido a la acidificacion

\/ Reduccion en la contaminacion
del agua debido a eutrofizacion

.

ALIMENTOS ANALOGOS
PLANT-BASED

Las Marcas plant-based hacen
analogos enfocados en Eticay
Sustentabilidad, pero..

DESCUIDAN ASPECTO
SALUDABLE

No tienen la tecnologia
necesaria para ser fuente de
vitaminas, minerales, fibra,
proteina y compuestos activos.

CONSUMIDOR

EMPRESAS



SISTEMA DE ESTABILIZACION QUE ENCAPSULA OMEGA 3

Y MINERALES EN PREMEZCLAS DE ANALOGOS PLANT-BASED

HELADOS LECHE HAMBURGUESA  VARIEDAD DE
FIAMBRES

CREMA SALCHICHA

VARIEDAD VARIEDAD DE DULCE DE
DE QUESOS MANTECA ADEREZ0S LECHE




Las empresas plant-based

investigadas no se centran

en aporte funcional y evitar
nutrientes criticos

El motivo es que es mucho
mas facil lograr el analogoy
se dependede crear la
tecnologia necesaria

HOMO
FOODS

CARACTERISTICA SALUDABLE

BAJO EN GRASAS SALUDABLES
SIN COLESTEROL
SIN LACTOSA
VITAMINA B12

LIBRE DE ALEGENOS
OMEGA 3

BAJO EN SODIO
CALCIO

HIERRO

ZINC

PROTEINA

FIBRAS VEGETALES
PROBIOTICOS

Aporta pequeias cantidades

Compuesto bioactivo estabilizado mediante tecnologia de

ORIGEN
ANIMAL

microencapsulacién sobre la premezcla

MARCA DE
REFERENCIA
ARGENTINA

MARCA DE
REFERENCIA
INTERNACIONAL



UsD 189 MM

uUsbD 80 MM

Afo 2030
7,7% del mercado
de las proteinas

ARo 2035
usD 290 MM A 370 MM
1% del mercado de
las proteinas

Crecimiento promedio
del 18% anual
Acumulado

Ano 2028
USsD 213 MM
Crecimiento anual

2,71%

En plant based

Afo 2030
usbD 9 MM

(2023 - 2028)
a 5,50% CARG.

90% Desean
consumir mas
plant-based

uUsD 70 M
En plant based
25% de flexitarianos
Crecimiento 66% anual
17 M de 20 a 44 anos

SOM

'@l USD 130 M en 2023 @ ARGENTINA
¥ s

3% compra por salud
30% de flexitarianos
19% de vegetarianos

§:) Mexico

s USD 152 M en 2023 a BRASIL

50% de flexitarianos
Crecimiento 70% anual
43% Impulsado por salud
8% de los vegetarianos
del mundo



FLEXITARIANOS
VEGETARIANOS
VEGANOS

Edad: anos.
de las compras

Los anadlogos lacteos tienen
traccion adicional por los

30%
7%
3%
Mayormente
mujeres

en Argentina
en Sudamérica
en el Mundo



Venta

Validacion H
| B2B
Premezclas de alimnetos

plant based con
compuestos bioactivos

Empresas de la I > Empn:esas. ,de
industria de la investigacion y
salud y el desarrollo

bienestar 10%
15%
Fabricantes de Fabricantes de
productos de 4/‘ alimentos y
consumo bebidas

25% 50%
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CONSOLIDACION ___, Licenciando I I
AA

B2B Tecnologias

¢Queé tipo de tecnologia? -

Para incorporacion de
compuestos bioactivos

A quién?

Empresas de Empresas de Alimentos para Empresas
SR RS G Gl alimentos en general Mascotas Plant-Based




Desarrollamos 6 tipos de premezclas de
alimentos plant based analogos

ANO1 ANO?2

Demostramos que nuestra 1 er
tecnologia de Microencapsulado
estabiliza como sistema Omega 3y
minerales en las 6 premezclas

Queso cremoso
Mayonesa
Helado

Queso untable
Hamburguesa

Salchicha

Estabilizacion de nuevos tipos de
bioactivos sobre las premezclas ya desarrolladas

Resveratrol Escualeno Luteina
Licopeno Curcumina Beta-Caroteno

ANO3 ANO4 ANOS

Creacioén de nuevas premezclas

Crema - Leche - Dulce de leche - Embutidos



¢COMO OPERAMOS?

Nuestro I+D se genera
mediante convenios firmados
con UNL - CONICET por el uso
de laboratorios y rrhh

Alimentos plant based Tecnologias de
analogos con tecnologia microencapsulacion de bioactivos
de microencapsulacion sobre alimentos plant based

de compuestos bioactivos

e CE Planta propia de Logls.tlca Contratos de
Bolsas de tercerizada Ii ia d
premezcla .mezcla.do 2G desde planta icencla ce
de 50 kilos TgERere [ de mezclado tecnologia




OSVALDO

SPONTON
C10

DR. EN CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

Especialidad:
\/ Micro y nanoencapsulacion aplicada
a alimentos.

Desarrollo de alimentos plant-based.

INVESTIGADOR CONICET

CONICET
> © aa

LEONARDO

v

v

CRISTALDO
CEO

EJECUTIVO DE NEGOCIOS
CORPORATIVOS

1

13 anos de experiencia en acuerdos y
relaciones comerciales de tecnologias 4.0
con clientes B2B en multinacionales como
Telefonica — Wayra y Grupo Generali.

Orador TED.

2do puesto Naves Nacional IAE 2021 (entre

2.000 proyectos startups).

IA
CAJA

de ahorro
y seguro

&= GENERALI

o0 S
& Telefénica




MARCELO GRABOIS JULIA VARELA ADRIAN PEREZ
Inteligencia Branding Investigador
Estratégica + Pl Encapsulacion

BRENDA ROJAS EVANGELINA FACUNDO CUFFIA JULIA MAYER
Mentora Negocios CAPPA Investigador Calidad
Becaria Analisis Sensorial
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GABRIEL

DEBOLI
PRESIDENT OF IDEX.LA

!

Como Business Angel, advisor y mentor,
formador de Mentores y Business Angels,
agrega valor al ecosistema emprendedor
desde el ano 2006, promoviendo el
crecimiento empresarial, el desarrollo
regional y dado que conoce el mundo de
las StartUps regionales con proyeccion
internacional, contribuye activamente
con el desarrollo de la incorporacion de
iNnNnovacion abierta en grupos
empresariales de Latinoameérica.

CONICET

U
..o...:o
.' .' . [
s 7¢.¢ Agencia [+D+
.0'.0..1. Agencia Nacional de Promodidn
UNION INDUSTRIAL de la Investigacion, el Desarrollo

DE SANTA FE Tecnoldgico y [z Innovacidn

I TA

o*

PTLC ;i
PARQUE TECNOLOGICO : 5.

DEL LITORAL CENTRO ®
e ®



PRE SEED

VALUACION PREVIO A LA INVERSION:
UsD 12 M

- En busqueda de fondos para ampliar I1+D y lograr
propiedad intelectual en distintas premezclas

==  TIEMPO DE USO: 24 meses

~—” INSTRUMENTO DE INVERSION:
Acuerdo simple para equidad futura (SAFE)

—> REQUERIMIENTO: USD 250K x 20% de Equity

—p ROI 500% anual en ano 1

REGULATORIAY

PROPIEDAD
INTELECTUAL
9%
ACTIVOS
FIJOS
8% \
GASTOS
LEGALES INSUMOS
6% 35%
COSTOS FIJOS Y 41
VARIABLES

!

TALENTOS
30%
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Crear tecnologias que mejoran

drasticamente sabor, aroma y textura.

(Con inclusion de biotecnologia)

Desarrollar tecnologias que
mejoran el perfil nutricional.

Lograr la masividad en adopcion de
compra. (aumento del segmento de
flexitarianos)

Lograr la nutricion democratizada
con alimentos densos en nutrientes.



HOMO FOODS BROTA PARA
LOGRAR EL BIENESTAR DE LAS
PERSONAS







UNL POTENCIA Pre-incubacidn, incubaciéon y
actualmente en pre-aceleracion.

Reconocimiento Empresa de base
Tecnoldgica EBT CONICET.

CONICET
m
@ Capital Semilla UNL 018-01-2022: “Alimento plant-

based analogo de queso”
Transferencia de Know how — Matriz base

Convenio de incubacién SPIN OFF UNL

I T A

o0 ) ] PICT-2021-CAT-1-00188: “Desarrollo de alimentos
&3 ¢ Agencia |+D+ plant-based y funcionales analogos de quesos’.

e _o® ' . -
og®, e Agenca Nacional | de Promacidn

Tecnolbgcoy s mhovacon PICT-2021-1-A-00995: “Helados plant-based funcionales”.
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ESCALADO DEL PROCESO
DE PRODUCCION DE LA 1ER PREMEZCLA




GRIEGO
HOMO es un prefijo que significa “igual”
(ej: hormogéneo, homosexual, etc)

LATIN
HOMO refiere al género humano:

Homo sapiens

HOMO FOODS se propone desarrollar
alimentos iguales a los de origen animal
utilizando ingredientes vegetales,
centrandose en el aspecto saludable.

El foco es el bienestar de los humanos.

.

FOODS
|

ALIMENTOS IGUALES
PERO DIFERENTES...

DIFERENTE




OBJETIVO 2

Meta 2.1
Conseguir la seguridad alimentaria y
una mejor nutricion.

Meta 2.4
Asegurar la sostenibilidad de sistemas
de produccion de alimentos.

SALUD
Y BIENESTAR

s

OBJETIVO 3

Garantizar una
vida saludable y
promover el
bienestar para todosy
todas en todas
las edades.

.

HOMO FOODS CUMPLE
CON 3 ODS DE LA ONU

12 Vv

RESPONSABLES

O

OBJETIVO 12

Garantizar modalidades

de consumoy produccion
sostenibles
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